- Forret:

1. Gravet laks med avocado dressing

2. Rosa Rokt andebryst med appelsinmarinert, rodkalsalat

Hovedrett tallerken:

1. Tradisjonell Juletallerken med ribbe, julepolse, medistekake,
Serveres med surkal/ redkal, kokte poteter og julesaus

Tilbehor: Flatbrod, tyttebaersyltetoy

2. Ovnsbakt kylling bryst

Serveres med blomkdl puré, perle poteter, karamellisert gulrot

broccolini, kremet sopp saus

Dessert:

1. Hjemmelaget riskrem med rod saus
2. Hjemmelaget karamellpudding med cognac- krem

3. Hiemmelaget multekrem

Julelunsj buffet med varme og kalde retter, dessert og kaffe

(min. 20 personer)

Stort julebord med varme og kalde retter, desserter, frukt, kaker, kaffe

(min. 20 personer)
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TOTEMN HOTEL

Servering:

kr. 149,-
kr. 149,-

Servering:

kr. 345,-

kr. 349,-

Servering:

kr. 149,-
kr. 149,-
kr. 159,-

kr. 645,-

kr 795,- .




